
PAQUETE  PREMIUM

6 TIPOS DE 

COCINA

DESDE 100

PERSONAS

de 1 a 5 tiempos

MOBILIARIO, 

VAJILLA 

MESEROS 

BEBIDAS

Cotizaciones y Contrataciones al  
33 1399 1991



PAQUETES  2019cocinando con pasión

Pruebas de menú personalizado, contamos con platillos 
veganos, vegetarianos, libres de gluten y kosher

PAQUETE PREMIUM

MESA REDONDA Y/Ó CUADRADA DE 1.50 (10 

PERSONAS) 

SILLAS 

     -AVANT GARD (BLANCA, NATURAL Ó            

       NOGAL) 

     -TIFFANY (BLANCA, CHOCOLATE , DORADA,  

       PLATA) 

     -VERSALLES (BLANCA, CHOCOLATE ,              

      DORADA, PLATA, NEGRA Y NOGAL) 

     -CROSSBACK (BLANCA, IVORY ,                      

       LIME WASH, NOGAL) 

     -FISHBACK TRANSPARENTE 

     -LUIS XV (BLANCA, NEGRA, NOGAL ,              

      ARENA, DORADA, ROSA, GRIS) 

     -PICNIC (BLANCA, NATURAL Y NOGAL) 

     -TIFFANY ICE 

     -TOLIX (ACERO Ó BLANCA) 

     -VICTORY GHOST (IVORY , NEGRA,                

      TRANSPARENTE) 

MANTELERÍA 

VAJILLA DE IMPORTACIÓN 

CRISTALERÍA 

CUBIERTOS DE IMPORTACIÓN 

PLATO BASE A ELEGIR (15 MODELOS A 

ELEGIR) 

COORDINADOR DEL EVENTO 

CAPITÁN DE MESEROS, MESERO Y 

CANTINEROS 

ALIMENTOS A ELEGIR (BOTANA, CREMA, 

ENSALADA, PLATO FUERTE A BASE DE POLLO, 

POSTRE) 

REFRESCO Y HIELO ILIMITADO, CAFÉ 

AMERICANO 

+COORDINACIÓN DEL EVENTO



NUESTROS PAQUETES ADEMÁS DE
LOS ALIMENTOS  INCLUYEN :

• ATENCIÓN PERSONALIZADA 

• COORDINACIÓN GENERAL DESDE EL
MOMENTO DE CONTRATO HASTA EL DÍA

DEL EVENTO 

• ASESORÍA PARA SELECCIÓN DE
MOBILIARIO ACORDE A TENDENCIAS. 

• LAYOUT DE MESAS (DISTRIBUCIÓN) 

• TIMING DEL EVENTO 

• STAFF PROFESIONAL 

• BÚSQUEDA DE PROVEEDORES IDEALES
PARA OPTIMIZAR PRESUPUESTO 

• SUPERVISIÓN TOTAL DEL EVENTO 

• LOGÍSTICA DEL EVENTO CON
PROVEEDORES 

• CONTROL DE PROVEEDORES 

 

COORDINACIÓN  DEL  

EVENTO


